KOHERSEN

Sos chrzanowy

TD 4 porcje 8 min

Sktadniki

m 250m!l bulionu wotowego lub rosotu m % tyzeczki maki ziemniaczanej rozpuszczonej w
m " cebuli zimnej wodzie

B zgbek czosnku m SOl i Swiezy pieprz

m tyzka oleju m Swiezy koper

m tyzka startego, $wiezego chrzanu lub chrzanu ze

stoika

m 100ml smietanki 30%

Przygotowanie

Cebule i czosnek wrzu¢ do naczynia gtéwnego. Dodaj olej.

@ 3 min _& 100

Dodaj chrzan, wlej bulion i gotu;j
@ 5 min _& 100 7V 2

Minute przed koricem gotowania wlej przez otwor Smietanke oraz maczke rozpuszczong w wodzie, dopraw solg i pieprzem.

Wlej sos do sosjerki i posyp swiezym koprem Podawaj z miesem

www.kohersen.pl



