KOHERSEN

Sernik z brzoskwiniami

TD 6 porcji 7 min 50 sek.

.S

Skiadniki

400 g maki m 1 puszka brzoskwin
200 g masta m 1 budyn Smietankowy
6 jajek

2 t proszku do pieczenia

270 g cukru

500 g biatego sera

Przygotowanie

Zatozy¢ motylek, biatka z 5 jajek wtozy¢ do naczynia gtéwnego i ubijac.1T minute przed koricem ubijania wsypac¢ 100 g cukru i
zmniejszy¢ predkosc do 3.

@ 5min ‘ 5
Ubitg mase wytozy¢ do innego naczynia.

Sktadniki na ciasto: make, masto, 70 g cukru, proszek do pieczenia, 5 zottek wtozy¢ do naczynia gtownego.

@ 50s ‘ wyrabianie

0,25 ciasta wtozy¢ do schtodzenia w zamrazalniku.Pozostatg cze$¢ wytozy¢ na blache i piec przez 20 min, w temp. 180°C.

Zatozy¢ motylek, do naczynia gtéwnego wiozy¢: ser, 1 jajko, budyn, 100 g cukru.
@ 2 min ‘ 5

Mase serowg wytozy¢ na ciasto, utozy¢ brzoskwinie, wyla¢ mase z biatek i posypac¢ utartym ciastem z zamrazalnika. Piec przez
40-60 min, w temp. 200—220°C.
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