KOHERSEN

Sernik waniliowy

TD 6 porcji 30 min + 95 min

Sktadniki

m 1 kg zmielonego twarogu m opcjonalnie: 100 g rodzynek, kandyzowana

m 200 g cukru + 1 opakowanie cukru waniliowego skoérka pomarariczowa, kilka kropel ekstraktu

m 4jaja+ 2 z6ttka waniliowego

m 200 g kwasnej $mietany (np. 12 %) m +tyzeczka masta do wysmarowania tortownicy (
m 4 tyzki maki ziemniaczanej okoto 24-25 cm ) i butka tarta do obsypania bokdw
| 4 tyzki maki pszennej

Przygotowanie

W naczyniu gtéwnym zatozy¢ motylek. Dodac ser, cukier i cukier waniliowy. Ustawi¢ parametry — czas 10 minut, predkosc¢ 2.
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2 Kolejno co minute dodawac po jednym jajku przez otwér w pokrywie caty czas miksujac. Na koniec dodac¢ zéttka.
? Ustawi¢ piekarnik na 180 stopni ( bez termoobiegu ). Dno tortownicy wytozy¢ papierem do pieczenia a boki wysmarowa¢ mastem i
e obsypac butka tarta.
? Dodac¢ kwasng $mietane, ekstrakt waniliowy, make ziemniaczang i pszenng, rodzynki i skérke pomaranczowg. Ponownie
L zmiksowac¢ na parametrach — 3 minuty, predkosc¢ 3.

Gotowa mase sernikowa przelac do tortownicy. Wstawi¢ sernik do piekarnika. Piec w temperaturze 180 stopni przez 15 minut.
Nastepnie zmniejszy¢ temperature na 140 i piec jeszcze przez 80 minut.
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Gdy czas pieczenia sie skoriczy pozostawi¢ sernik jeszcze w piekarniku aby odpoczat na kolejne 20 minut.
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