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Skiadniki

m 800 g ziemniakdw, obranych i pokrojonych na
kawatki

m 600 ml wody

m 2jajka

m 180 g skrobi ziemniaczanej

m 1 tyzeczka soli

m 1/2 tyzeczki pieprzu

Przygotowanie
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KOHERSEN

Pyzy ziemniaczane

TD 4 porcje 25 minut

m 1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

B nadzienie wedtug uznania (butka tarta, mieso
mielone, kietbasa, ser)

m maka do oprdszenia

Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania. W kielichu do gotowania wlej 600 ml wody. W koszyku do gotowania
umiesc¢ 800 g obranych ziemniakdw, a nastepnie catos¢ widz do kielicha do gotowania. Zamknij pokrywe kielicha.

"Wyjmij koszyczek z ziemniakami za pomoca szpatutki. Wyczys¢ kielich do gotowania. Umies¢ ugotowane ziemniaki, 180 g skrobi
ziemniaczanej, 1 tyzeczke soli, 1/2 tyzeczki biatego pieprzu i 1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej, a nastepnie wbij 2 jajka. Zamknij

Zgarnij szpatutkg ze scianek na dno kielicha. Zamknij pokrywe kielicha.

Wyjmij mase ziemniaczang na blat roboczy oprészony maka. Podziel ziemniaki na kulki o masie okoto 100 g i owin je wokot

Gotowe pyzy ugotuj w gorgcej wodzie przez kilka minut. Smacznego!

www.kohersen.pl



