KOHERSEN

Placek z dynig pizmowa

LIJD 6 porcji .

Sktadniki

m 1 ciasto na pizze m 1 tyzka $wiezych lisci tymianku
m Troche maki kukurydzianej (polenty) na blache m 40 ml oliwy z oliwek

do pieczenia m SOl iczarny pieprz

m 200 g dtugo dojrzewajgcego sera cheddar

m 500 g dyni pizmowej, obranej ze skérki i nasion,
pokrojonej na mate kawatki

m 1/2 czerwonej cebuli, cienko pokrojonej

m 1/4 szklanki orzeszkéw piniowych

Przygotowanie

=
1 Rozgrzej piekarnik do 200°C.
=
2 Wytéz blache do pieczenia papierem do pieczenia i posyp maka kukurydziana.
=
3 W16z uformowane ciasto do pizzy do blachy do pieczenia.
=
4 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=2
5 Umies¢ 200 g sera cheddar w kielichu do gotowania.

www.kohersen.pl
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Posiekaj.

Odstaw do innego naczynia.

Wszystkie sktadniki, oprocz posiekanego sera cheddar, umies¢ w duzej misce i wymieszaj czystymi rekami. Nastepnie
réwnomiernie posyp ciasto mieszanka.

Posyp ciasto posiekanym serem cheddar.

"Piecz w piekarniku przez 20-25 min az do uzyskania ztotego koloru (czas pieczenia dostosuj do swojego piekarnika)."

Gotowe do podania. Smacznego!
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