KOHERSEN

Piers z kaczki z puree z dyni

TD 2 porcje 35 minut + 12

minut

Sktadniki

50 ml bulionu wotowego m 1/4 tyzeczki pieprzu
25 g szparagow

kietki, do posypania

500 ml wody

2 tyzeczki cukru

1 tyzeczka soli

m 1 piers z kaczki

m 200 g dyni, pokrojonej w kostke

m 50 g sliwki, sam migzsz, bez pestek

m 25 ml Smietany 18%

m 30 g masta, w temperaturze pokojowe;j
® 75 ml wina Porto

Przygotowanie

Wybierz przepis, a nasz Robot Kohersen CY021 pokieruje Cie krok po kroku. Ustawilismy za Ciebie czas, temperature, predkos¢ i
moc grzania, aby gotowanie stato sie czystg przyjemnoscia.

www.kohersen.pl



