KOHERSEN

Pesto z bazylii i szpinaku

TD 6 porcji 10 minut

Skiadniki

1 duzy peczek swiezej bazylii m SOl do przyprawiania
1 duzy peczek swiezego szpinaku

3 zgbki czosnku

125 ml oliwy z oliwek

65 g opiekanych orzeszkéw nerkowcow

50 g parmezanu

Przygotowanie
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Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
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W16z bazylie i szpinak.

Posiekaj.
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Dodaj czosnek, oliwe, olej, orzeszki nerkowca, ser i sol.
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EX)

Posiekaj.

Posiekaj.
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Gotowe do podanial Smacznego!

www.kohersen.pl



