KOHERSEN

Pasztet drobiowy

TD 6 porcji 36 min

Sktadniki

m 350 g piersi kurczaka lub indyka m 2t oliwy B szczypta gatki muszkatotowej
m 250 g boczku B 2 jajka m 2 liscie laurowe

m 200 g watrébki drobiowej m 0,51 soli m 4 ziarenka ziela angielskiego
m 100 g obranych pieczarek m 0,51t pieprzu

m 100 g cebuli m 11przyprawy Kohersen

m 80 g butki m 800 ml gorgcej wody

Przygotowanie

Do naczynia gtéwnego wla¢ 800 ml wody i podgrzac.

®4min _&120"0 ¥

Do koszyczka wtozy¢ pokrojone mieso, boczek i pieczarki, liscie laurowe, ziele angielskie.

®SOmin -&120‘@ ¥ 3

=
3 Cebule pokrojong w talarki i watrobke podsmazy¢ na patelni.
=
4 Po ugotowaniu wystawi¢ koszyczek, wywar odla¢ do innego naczynia, namoczy¢ w nim butke.
? Do naczynia gtéwnego wla¢ 2 MK wywaru, doda¢ mieso, cebule, jajka, watrébke, przyprawy, pieczarki i namoczong butke, wyrabiaé
L za pomocag fopatki przez 2 min, z predkoscig 5<10.

®2min A‘S

Przetozy¢ do wysmarowanej ttuszczem blaszki. Piec w piekarniku przez 30 min, w temp. 200°C.
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