KOHERSEN

Paczki

TD 6 porcji 2 godz.

Sktadniki

m 2,5 MK mleka m 30 ml spirytusu

m 50 g drozdzy m 100 gr twardej marmolady lub powidet

m 50 g cukru (nadzienie do paczkow)

m 4 z06ttka m szczypta soli

m 500 g maki pszennej m smalec do smazenia (na podane sktadniki
m 100 g roztopionego masta uzytam okoto Tkg smalcu)
Przygotowanie

Do naczynia gtéwnego wlej mleko, dodaj drozdze i cukier

@ 30 sek. _& 50 7V 3
Dodaj zottka, wsyp make i szczypte soli.
@ 3 min ‘ wyrabianie

Gotowe ciasto wyjmij z robota, przetéz do innego naczynia i pozostaw okoto 1,5h do wyrosniecia. W szerokim naczyniu roztop

smalec. W miedzyczasie rozwatkuj podsypujac maka ciasto na grubos¢ okoto 1,5 cm. Wycinaj szklankg okregi. Na okrgg natéz
tyzeczke marmolady lub powidet. Drugim wycietym okregiem przykryj okrag z marmolada i sklej doktadnie formujac ptaskie paczki.
Usmaz na rozgrzanym smalcu.

www.kohersen.pl



