KOHERSEN

Nalewka (kordiat) z czarnej
porzeczki

LIJD 2 porcje 25 minut

Skiadniki

m 130 g swiezych czarnych porzeczek
m 300 ml wody

m 320-360 g cukru

m 1 -2 tyzki soku z cytryny, do smaku

Przygotowanie

Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

Umies¢ 130 g swiezych czarnych porzeczek i 300 ml wody w kielichu do gotowania.
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4 Ugotu;j.

Przelej sok przez drobne sito do dzbanka.
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Optukaj kielich do gotowania, a nastepnie wlej go z powrotem do kielicha do gotowania.

Dodaj cukier.

Ugotu;j.

Odstaw do ostygniecia na 10 minut, a nastepnie dodaj 1-2 tyzeczki soku z cytryny do smaku.

WIlej do cieptej szklanej butelki (1 L), pozostawiajac ok. 5 mm wolnej przestrzeni na gorze.

Upewnij sie, ze brzeg butelki jest czysty, a nastepnie zamknij jg i przechowuj w lodéwce.

Gotowe do podania! Smacznego!
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