KOHERSEN

Kremowy makaron z boczkiem

TD 2 porcje 40 minut

Sktadniki

= 1| wody m 100 ml Smietany 12% lub 18%
m 150 g makaronu (tagliatelle) m 2gsoli

m 100 g gotowanego lub wedzonego boczkuy, m 1 gcukru

pokrojonego w kostke m 20 g masta

m 50 g pieczarek, pokrojonych na kawatki
m 30 g cebuli, pokrojonej na kawatki
m 30 g selera naciowego, pokrojonego na kawatki

Przygotowanie

=
1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.
=
2 Umies¢ 1 1 wody w kielichu do gotowania.
=
3 Ugotu;j.
=
4 Dodaj 150 g makaronu.
=
5 Ugotu;j.

www.kohersen.pl
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Przelej makaron do kosza odcedzajgcego i wylej wode, a nastepnie odstaw makaron na bok.

W kielichu do gotowania umies¢ 100 g boczku, 50 g pieczarek, 30 g cebuli, 30 g selera, 100 ml Smietany, 2 g soli, 1 g cukru, 20 g

masta.

Wymieszaj.

Dodaj przygotowany makaron.

Wymieszaj.

Gotowe do podanial Smacznego!
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