Skiadniki

1 opakowanie zelatyny

80 g herbatnikow

250 g $Smietany 36%

2 zottka jaj

30 g cukru

200 g masy kajmakowej (kréwkowej)

Przygotowanie
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KOHERSEN

~ Deser kawowy

—

TD 3 porcje 20 minut

m 1 tyzeczka kawy rozpuszczalnej
m 30 - 40 g orzechdéw wioskich, posiekanych

W misce przygotuj zelatyne z wodg zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.

Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania.

Umiesc¢ 80 g herbatnikow. Zamknij pokrywe kielicha.

Przygotowane herbatniki roztéz do 6 miseczek lub pucharkéw, dociskajgc do dna.

www.kohersen.pl



L9 (=0 o (=9

El

—
—

Wyczys¢ kielich do gotowania. Zamocuj mieszadto motylkowe w kielichu do gotowania (na ostrzu wielofunkcyjnym). Umies$¢ 200 g
$mietanki. Zamknij pokrywe kielicha.

Ubij.

Wyjmij mieszadto motylkowe. Mase przetdz do miski i umies¢ w lodowce.

Wyczys¢ kielich do gotowania.

Umiesc 2 zéttka jaj, 50 g Smietanki oraz 30 g cukru. Zamknij pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

Dodaj 200 g masy kajmakowej, 1 tyzeczke kawy oraz przygotowang wczesniej zelatyne. Zamknij pokrywe kielicha.

Wymieszaj.

Catos¢ dodaj do wezesniej ubitej Smietany i delikatnie wymieszaj za pomocg szpatutki do catkowitego wymieszania sktadnikdw na
gtadka mase.

Mus przet6z do wezesniej przygotowanych miseczek lub pucharkow. Umies¢ w lodéwee na minimum 4 godziny.

Posyp orzechami wioskimi. Smacznego!

www.kohersen.pl



