KOHERSEN

Ciasto jogurtowe z rabarbarem i
morelami

TD 6 porcji 1 godz.

Sktadniki

m 3 todygi rabarbaru ( grubo pokrojone ) m 400g maki pszennej

m 5 moreli m tyzeczka proszku do pieczenia
m 3 tyzki cukru m 50ml oleju

m skorka z jednej pomarariczy m 300g jogurtu greckiego

m 2 duzejaja m Okragta forma 24 cm

| 4 tyzki cukru

Przygotowanie

W naczyniu miksujgcym umies¢ pokrojony rabarbar i morele oraz startg skérke z pomaranczy, zasyp cukrem

@ 2 min _& 100
Mus przetéz do innego naczynia

W czystym naczyniu miksujgcym zatdz motylek, wbij jajka, dodaj cukier. Ucieraj jajka z cukrem.

®5min *5

Do utartych jajek dodaj przesiang make z proszkiem do pieczenia, jogurt i olej

®1min %‘4

Piekarnik rozgrzej do temp. 180stopni Okragta forme wytéz papierem do pieczenia. Na dno wlej mus z owocow. Nastepnie wylej
mase na ciasto Ciasto piecz w temperaturze 180 stopni przez 45-50minut. Wystudzone odwrd¢ do géry nogami i posyp cukrem
pudrem lub cynamonem.

www.kohersen.pl



