KOHERSEN

Ciasto daktylowe

TD 3 porcje 50 minut

Skiadniki

100 g pasty daktylowej m 100 g oleju roslinnego
4 jajka

180 g maki tortowej

1 tyzeczka proszku do pieczenia

120 g cukru drobnego

1 1yzeczka sody oczyszczonej

Przygotowanie

= Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu do gotowania. W kielichu umies¢ 100 g pasty daktylowej, 4 jajka, 180 g maki tortowej, 1
1 tyzeczke proszku do pieczenia, 120 g cukru drobnego, 1 tyzeczke sody oczyszczonej i 100 g oleju roslinnego. Zamknij pokrywe
— kielicha.
=
2 Wymieszaj.
=
3 Wymieszaj.
=
4 Przelej mieszanke do formy. Napetniajac jg do dwdch trzecich. Rozgrzej piekarnik do 160 K. Piecz w piekarniku przez 40 minut.
=
5 Gotowe do podanial Smacznego!
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