KOHERSEN

Bulion warzywny

TD 4 porcje 30 min

Sktadniki

m 2 cebule m 2 liscie laurowe

m 1 por | 5 ziaren pieprzu

m pot duzego selera m 3-4 suszone grzyby

m 3 marchewki m gatgzka — tymianku, bazylii, lubczyku, estragonu
m 2 pietruszki

m 3 zabki czosnku (z tuping)

Przygotowanie

E Warzywa oczysci¢, umyc i pokroi¢ w rowng kostke (grubg). Wrzuci¢ warzywa razem z czosnkiem, grzybami, ziarnami pieprzu do
naczynia gtéwnego. Zala¢ zimng woda tak, aby warzywa byty przykryte i zagotowac.
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E Do warzyw z woda dodac ziota. Nie gotowac ponownie — ziota majg nadac jedynie aromatu. Przela¢ wywar do naczynia i wstawic
na noc do lodowki. Nastepnego dnia przecedzi¢ wywar przez drobne sito wytozone bawetniang $ciereczka.
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