KOHERSEN

Bulion orientalny

TD 4 porcje 40 min

Sktadniki
® 1 marchewka ( pokrojona ) " 4cm SW|ezego‘|mb|ru

; m 5 tyzek sosu sojowego
m 1 opalona cebula ( pokrojona ) .

. m 2 tyzki sosu rybnego
m maty kawatek selera naciowego . -

m tyzka stotowa przyprawy 5 SMAKOW
B 2 suszone grzyby o ) i ) o
; S m przyprawy: 4 liscie kafiru, 4 gwiazdki anyzu, kilka

m 2 cm ostrej papryczki chilli s daikow 1146 | A <ol
m 2-3 zabki czosnku gozdzikéw, lis¢ laurowy, cynamon, pieprz i sol,

plaster limonki

Przygotowanie

Imbir, chilli, czosnek, marchewke, suszone grzyby, seler i opalong cebule wrzu¢ razem z przyprawami do naczynia gtownego. Zalej
catos¢ woda.

@ 40 min ::& 100 # 1

Przelej bulion do garnka wraz z warzywami i pozostaw na kilka godzin. Odcedz a nastepnie przelej bulion przez gaze aby byt
klarowny.

www.kohersen.pl



