KOHERSEN

Babeczki migdatowe

TD 4 porcje 40 minut

Sktadniki

m 30 g ptatkéw migdatow m 180 g maki

m 4 jajka ® 75 g maki migdatowej
m 120 g cukru m 20 goleju

m 1/2 tyzeczki soli
m 8 g proszku do pieczenia
m 90 g masta, miekkiego

Przygotowanie

=

1 Zamocuj ostrze wielofunkcyjne w kielichu.
? Umiesc¢ 4 jajka, 120 g cukru, 1/2 tyzeczki soli, 8 g proszku do pieczenia, 90 g masta, 180 g maki, 75 g maki migdatowej oraz 20 g
L oleju. Zamknij pokrywe kielicha.
=

3 Zgarnij szpatutka na dno kielicha, a nastepnie ciasto przetéz do foremek do babeczek.
=

4 Posyp ptatkami migdatéw i piecz w piekarniku w temperaturze 170°C przez 30 - 35 minut.
=

5 Gotowe do podania. Smacznego!
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