KOHERSEN

Amerykanski jabtecznik (Apple
Pie)

TD 3 porcje Th 30 minut

Sktadniki

m 320 g maki m 40 g miekkiego masta

m 140 g miekkiego masta m 1/2 tyzeczki cynamonu (opcjonalnie)
m 1 tyzeczka soli lub cukru m 1 z6ttko jaj

m 100 ml wody m 20 ml mleka

m 450 g jabtek, obranych i pozbawionych gniazd

nasiennych

m 60 g cukru pudru

Przygotowanie
=
1 Zamocuj fopatke do wyrabiania ciasta w kielichu do gotowania.
=
2 Umiesc¢ 320 g maki, 140 g miekkiego masta, 1 tyzeczke soli lub cukru oraz 100 ml wody. Zamknij pokrywe kielicha.
=
3 Ugniataj.
[=] Ciasto wytdz na blat roboczy, a nastepnie podziel na dwie czesci. Zagnie¢ w kulki, przykryj folig spozywczg i pozostaw w lodéwce
4 ;
L na ok. 30 minut.
=
5 Wyczys¢ kielich, a nastepnie zamocuj ostrze wielofunkeyjne w kielichu.
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Umiesc¢ 450 g jabtek, 60 g cukru pudru, 40 g masta oraz 1/2 tyzeczki cynamonu. Zamknij pokrywe kielicha.

Dus.

Kulke ciasta rozwatkuj i wytdz dno blaszki. Nastepnie ponaktuwaj ciasto widelcem.

Na blaszke wytozong ciastem wytdz przygotowane jabtka.

Rozwatkuj druga kulke ciasta i natéz na jabtka. Mozesz wykona¢ dowolny wzér.

Wymieszaj z6ttko oraz 20 ml mleka, a nastepnie posmaru;j ciasto.

Piecz w piekarniku w temperaturze 180F przez ok. 30 minut.

Gotowe do podanial Smacznego!
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